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VIETNAMESE HERITAGE MENU
Food Only: 1,300,000nvd – Wine Pairing: 2,600,000
 One - DA LAT ARTICHOKE SOUP l Pork Rib Soup
In Da Lat, the humble artichoke is held in such reverence. From vitamin-rich herbal tea to artichoke & pork soup - it’s firmly rooted in local culinary tradition. Having acquired an almost cult following on 
home turf, Da Lat artichoke soup is now served in restaurants all over Vietnam. 

Pourpre De Grezette Blanc, Chardonnay/Viognier 2018, Cotes Du Lot, France

Two – SHRIMP l Banh Xeo Taco
While the origins of the dish itself are obscure, the name is certainly not. Bánh xèo literally means "sizzling pancake”, named for the loud sizzling sound rice batter makes when it’s poured into a hot skillet. Made with rice flour, water and turmeric powder, the pancakes are stuffed with pork, shrimp, green onion, mung bean and bean sprouts.

Republic, Sauvignon Blanc 2018, South Eastern, Australia 

Three - CHA CA LA VONG l Green Catfish & Dills
La Vong grilled fish cake quite literally nurtured Hanoi’s resistance movement. Or so the legend goes. The Doan family home at No.14 Paint Street (since renamed Fish Cake Street) was where De Tham’s rebel army held their clandestine meetings. The Doans also provided sustenance in the form of a delicious fish cake. In gratitude, the army later helped the family to set up a food stall selling the revolutionary fish cake to the masses.

Maison Castel, Chardonnay 2021, Pays d’Oc, France  
Four - MI VIT TIEM CHO LON l Duck Breast & Handmade Noodles
Braised duck breast in rich aromatic broth with handmade noodles, it took mi vit tiem just over 50 years to first conquer Cho Lon (Saigon’s Chinatown), then steal the hearts of the rest of the city, becoming one of its signature dishes

Pourpre De Grezette, Malbec 2018, Cahors, France 

Five - AN GIANG FIVE SPICES BEEF

Marinated in five spices and grilled with okra and aubergine, the dish originates in Tan Chau, An Giang province. Bo leo nui means “climbing cow” referring both to how local cows often have to resort to the arduous activity in search of pastures new in this mountainous area and to the unique cooking method used by local chefs.

Gran Passione Rosso, Merlot/Corvina/Negroamaro 2021, Veneto, Italy

Six - SWEET SELECTION

The shining stars of Vietnamese dessert tradition are the flan cake, coconut che, che troi nuoc

(sticky rice mochi filled with savory mung bean, ginger and coconut milk) - is ubiquitous at Vietnamese family reunions, such as Lunar New Year celebrations. .

De Bortoli 'Deen Vat 5', Late Sémillon 2018, New South Wales, Australia
‘EATING IS SUSTENANCE FOR THE BODY, DINING IS THE ART OF LIVING’

ALL PRICING ARE SUBJECT TO 5% SERVICE CHARGE & 8% VAT
(10% VAT FOR WINE PAIRING)
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 THỰC ĐƠN DI SẢN VIỆT NAM

Thức Ăn: 1,300,000vnđ – Rượu Đi Kèm: 2,600,000vnđ
Một - SÚP ATISÔ ĐÀ LẠT l Súp Sườn Heo 
Ở Đà Lạt, hoa atisô rất được trân quý. Atisô không những dùng làm trà thảo mộc giàu vitamin, mà còn được chế biến món ăn ngon như súp sườn heo atisô – món ăn đặc trưng trong ẩm thực truyền thống nơi đây. Là món ăn quen thuộc trong các gia đình, súp sườn heo atisô ngày nay đã trở thành món ăn cao cấp phục vụ trong các nhà hàng khắp Việt Nam
Pourpre De Grezette Blanc, Chardonnay/Viognier 2018, Cotes Du Lot, France

 Hai – TÔM l Bánh Xèo Taco
Không rõ món bánh xèo có nguồn gốc như thế nào, nhưng tên của món ăn thì nói lên cách chế biến đặc trưng của món bánh. Tiếng kêu xèo xèo phát ra khi lớp bột vàng ươm được đổ vào chảo nóng và từ đó người dân lấy chữ “xèo” đặt tên cho bánh. Phần vỏ bánh làm từ bột gạo, nước và bột nghệ, nhân bánh hấp dẫn với thịt heo, tôm, hành lá, đậu xanh và giá.

Republic, Sauvignon Blanc 2018, South Eastern, Australia 

 Ba - CHẢ CÁ LÃ VỌNG l Cá Lăng & Thì Là
Chả cá Lã Vọng là món ăn đặc trưng của Hà Nội. Chính vì thế có một lịch sử đặc biệt về món ăn này, Có một gia đình họ Đoàn, sinh sống tại căn nhà số 14, phố hàng Sơn (nay là phố Chả Cá), tại đây là nơi nghĩa quân Đề Thám tổ chức những cuộc họp bí mật. Gia đình họ Đoàn thường chiêu đãi nghĩa quân món chả cá gia truyền. Để tỏ long biết ơn, nghĩa quân đã giúp gia đình mở một cửa hàng bán chả cá.

Maison Castel, Chardonnay 2021, Pays d’Oc, France  
 Bốn - MÌ VỊT TIỀM CHỢ LỚN

Dù cho nguồn gốc của món ăn bắt nguồn từ ẩm thực Trung Quốc. Mì vịt tiềm đã có 
lịch sử hơn 50 năm nay, khởi nguồn từ khu vực Chợ Lớn, thành phố Hồ Chí Minh, 

trở thành một món ăn đặc trưng của Sài Gòn

Pourpre De Grezette, Malbec 2018, Cahors, France 

 Năm -BÒ LEO NÚI AN GIANG

Món ăn này có nguồn gốc từ Tân Châu, tỉnh An Giang, được tẩm ướp với ngũ vị hương và nướng với đậu bắp, cà tím. Cái tên đặc biệt này không chỉ vì loại thịt bò chế biến được nuôi dưỡng tại miền núi, mà còn do cách tẩm ướp hấp dẫn và nấu độc đáo của đầu bếp nơi đây.

Gran Passione Rosso, Merlot/Corvina/Negroamaro 2021, Veneto, Italy

 Sáu - MÓN TRÁNG MIỆNG VÙNG MIỀN

Bánh flan, che nước côt dừa, chè trôi nước là những món ăn đặc biệt trong ẩm thực truyền thống của Việt Nam. Đặc biệt, món chè trôi nước là món ăn không thể thiếu vào những dịp đoàn viên gia đình như lễ tết Đoan Ngọ

De Bortoli 'Deen Vat 5', Late Sémillon 2018, New South Wales, Australia

 ‘ĂN KHÔNG CHỈ ĐỂ SỐNG, BIẾT CÁCH ĂN LÀ CẢ MỘT NGHỆ THUẬT’
GIÁ TRÊN CHƯA BAO GỒM 5% PHÍ DỊCH VỤ VÀ 8% THUẾ GIÁ TRỊ GIA TĂNG

(10% THUẾ GIÁ TRỊ GIA TĂNG CHO THỰC ĐƠN KÈM VỚI RƯỢU)

